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BIENVENIDOS A RIOJA
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Queridos amigos,

En nombre de las 600 bodegas y casi 15.000 viticultores a los que represento y que formamos
parte de la Denominación de Origen Calificada Rioja, queremos daros la bienvenida a nuestro
territorio, una casa donde estaremos encantados de acogeros a vosotros y a vuestras familias.

El vino es mucho más que una bebida, el vino es una forma de entender la vida; es cultura, es
paisaje, es naturaleza, es tradición, es la historia de una tierra y por todo ello, está presente en
nuestro día a día y en los valores que se transmiten de generación en generación. El enoturismo
es el esfuerzo de mucha gente, es el trabajo directo de 800 personas, y desde el Consejo
Regulador trabajamos e impulsamos el turismo de calidad en nuestras bodegas para dar a conocer
nuestro producto y nuestras tradiciones a través de la oferta de nuestras 200 bodegas abiertas al
público.

Queremos que las personas viajen a Rioja (Alavesa, Alta y Oriental) para conocernos, para vivir
la experiencia singular de nuestras bodegas y viñedos, para enamorarse de los 144 pueblos que
componen la Denominación de Origen Calificada Rioja, para disfrutar de nuestras sierras y
nuestros valles y conocer nuestros diferentes paisajes.

Las familias son muy importantes para nosotros, por numerosas razones. Viajar en familia forma
parte de nuestra cultura y muchos de los más pequeños de la casa cuando nos visitan viven
experiencias vitales que siempre recordarán, y lo hacen aprendiendo y disfrutando con Rioja. Por
eso queremos contribuir a ello trabajando, de la mano de algunas de nuestras bodegas, para
ofrecer una amplia gama de servicios orientadas a las familias, queremos que vengáis a vivirlas.

Hay muchas razones para visitar Rioja en familia: para conocer la naturaleza, para adentrarse en
la cultura del vino, para desconectar de lo cotidiano, para vivir la sensación de tranquilidad, para
coger fuerzas… pero sobre todo para que os sintáis como en vuestra propia casa.

Fernando Salamero
Presidente del Consejo Regulador DOCa Rioja



ENOTURISMO EN LA DOCa RIOJA
La Denominación de Origen Rioja es la más antigua de
España, que surgió en 1925 y la Calificada la consiguió en
1991. Está ubicada en las comunidades autónomas de La
Rioja, el País Vasco, Navarra y Castilla y León y se divide
en tres zonas; Rioja Alta, Rioja Alavesa y Rioja Oriental.

• Rioja Alta: Zona de Rioja donde predomina el clima
atlántico, mientras que sus suelos se reparten entre los
arcillo-calcáreos, arcillo-ferrosos y aluviales.

• Rioja Alavesa: Zona de Rioja donde predominan la
influencia del clima atlántico y los suelos arcillo
calcáreos situados en terrazas y pequeñas parcelas.

• Rioja Oriental: Zona de Rioja que posee un clima
más seco y cálido debido a la influencia mediterránea,
predominando en ella los suelos aluviales y arcillo-
ferrosos. Hasta 2017, la ahora denominada zona
(antes subzona), se denominaba Rioja Baja.

Desde 1991 los vinos de Rioja están amparados por la
primera DO Calificada de España. Su Pliego de
Condiciones establece la demarcación de la zona de
producción, las variedades de uva que pueden ser
cultivadas, los rendimientos máximos permitidos, las
técnicas de elaboración y crianza, etc. El Consejo
Regulador es la entidad de carácter público encargada de
fomentar y controlar la calidad de los vinos amparados,
promocionar su imagen y defender los intereses del sector,
cuyos representantes integran el órgano de Gestión del
Consejo.
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En el ámbito territorial de la DOCa Rioja, existen unas 200 bodegas que realizan una apuesta firme por el enoturismo, que se podrían clasificar en los siguientes grupos:

• Bodegas de arquitectura contemporánea: Se trata de bodegas de vanguardia, algunas de ellas, de carácter espectacular, que han sido diseñadas en la mayor parte de los
casos para que convivan en ellas la actividad fundamental de producción y crianza de los vinos y la actividad turística, cultural y social que gira en torno al vino en el
panorama actual.

• Bodegas con entorno de viñedos: Bodegas rodeadas de su propio viñedo con la filosofía de château.

• Bodegas centenarias: Se trata de bodegas con una amplia tradición y prestigio que fueron diseñadas y concebidas única y exclusivamente para elaborar grandes vinos y
que están realizando en los últimos años una importante apuesta por el turismo, dando a conocer su historia y valores. Se trata de bodegas que cuentan con una historia
de más de 100 años.

• Bodegas familiares: Estas bodegas ofrecen un servicio de visita guiada y/o comida y normalmente son mostradas por el propietario, lo cual supone un gran valor para el
visitante.

• Bodegas con calados históricos: Se trata de bodegas que cuenta con un calado histórico para la crianza de sus vinos. Generalmente se trata de antiguas bodegas
subterráneas, excavadas bajo el suelo en unos casos y en otros construidas al aire libre y recubiertas con posterioridad. Los calados poseen tipologías diversas, con muros
de roca natural, de piedra de sillería o de ladrillo, y abundan en el subsuelo de los municipios vitivinícolas de tradición centenaria.

• Bodegas con atractivos singulares: Bodegas que cuentan con elementos y atractivos singulares de especial valor turístico (no incluido en los capítulos anteriores). Por ej.
encontramos bodegas situadas en el Camino de Santiago, bodegas con una ermita, con museo propio o con un jardín ampelográfico, etc…

ENOTURISMO EN LA DOCa RIOJA
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ENOTURISMO EN LA DOCa RIOJA

En la DOCa Rioja, contamos con una enorme variedad de bodegas, todas diferentes y todas dispuestas a abrir sus puertas de par en par . Recomendamos visitar bodegas de 
distintas tipologías para conocer en profundidad nuestras singularidades.  

Bodegas de arquitectura 

contemporánea

Bodegas con entorno de 

viñedos

Bodegas centenarias

Bodegas familiares Bodegas con calados 

históricos

Bodegas con atractivos 

singulares
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Otros elementos que confieren atractivo turístico a las bodegas de la Denominación son las infraestructuras y equipamientos turísticos que complementan en muchos casos
la oferta enoturística de las bodegas. Así, encontramos:

• Bodegas con hotel. Se trata de bodegas que cuentan con un alojamiento (hotel, casa rural, … ) junto a la propia bodega de elaboración, para generar una experiencia
singular en un entorno único.

• Bodegas con winebar. Ofrecen la posibilidad de catar los vinos de la bodega, sin necesidad de realizar una visita.

• con restaurante abierto al público. En este caso, ofrecen la posibilidad de comer en la bodega, con un amplio horario de apertura, oferta gastronómica, etc…

• Bodegas con museo / espacios culturales.

• Bodegas con espacios para la organización de eventos.

ENOTURISMO EN LA DOCa RIOJA
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La Denominación de Origen Calificada Rioja está situada 
en el norte de España, a ambos márgenes del río Ebro. 

Se divide en tres grandes zonas: Rioja Alta, Alavesa y 
Oriental. En sus más de 65.000 hectáreas, sus pueblos y 

sus viñas desarrollan una personalidad propia, haciendo 
de Rioja una tierra única.

DÓNDE ESTAMOS
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AVIÓN

El Aeropuerto de Bilbao Loiu ofrece conexión

directa con Europa, con vuelos directos desde

Ámsterdam, Berlín, Bruselas, Edimburgo o

Estocolmo entre los más de 50 destinos

disponibles.

El Aeropuerto de Vitoria Foronda, aún siendo un

aeropuerto dedicado principalmente a la carga,

también ofrece servicios para el transporte de

pasajeros con la compañía Ryanair, que cuenta

con 5 destinos, 3 nacionales y 2 internacionales

(Colonia-Bonn y Milán-Bergamo).

El Aeropuerto de Logroño Agoncillo ofrece

vuelos para conectar directamente con Madrid.

Desde Madrid, se puede llegar en menos de 4
horas a Logroño viajando por la autopista AP-2 y
N-111 y a Rioja Alavesa a través de la AP-1.

Desde Barcelona hasta Logroño se llega en menos
de 5 horas a través de la AP-2 y a Rioja Alavesa
tomando la AP-68.

A través de las redes de conexión de la compañía
Renfe con los trenes ALVIA encontramos
conexiones desde grandes capitales como Madrid,
Barcelona o Bilbao a municipios como Haro,
Logroño y algunas poblaciones de Rioja Oriental.

Otra opción para llegar desde Madrid o Barcelona
es utilizar los trenes de Alta Velocidad hasta la
estación Zaragoza-Delicias. Desde allí, en poco
más de una hora podrás estar disfrutando de
nuestras bodegas.

FERROCARRIL POR CARRETERA

ACCESOS
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La DOCa Rioja y sus bodegas brindan al público familiar experiencias para que puedan disfrutarlas todos sus miembros, en algunos casos de
forma conjunta, en otros niños y adultos por separado. En cualquier caso, vuestra satisfacción está garantizada.

Nuestras bodegas te ofrecen un amplio abanico de propuestas, desde visitas especiales para las familias, hasta experiencias singulares, como la
vendimia (en temporada) y el tradicional pisado de la uva, hasta yincanas y talleres de actividades que ponen a prueba todos vuestros sentidos.
Una forma fascinante de sumergiros en la cultura e historia del Rioja. Naturalmente, los menores no podrán probar nuestro excelente
producto, pero sí el mosto y otros productos de esta tierra.

¡Es una experiencia que no podéis perderos!

A continuación, destacamos algunas razones por las que deberías venir a Rioja.

RAZONES PARA VIAJAR A RIOJA EN FAMILIA
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3. Para que os adentréis 
en la cultura del vino
Conociendo numerosas singularidades de 
nuestra historia, tradiciones, viñedos y el 
método de elaboración. 

RAZONES PARA VIAJAR A RIOJA EN FAMILIA

2. Para conectar con la 
naturaleza
Nuestras responsabilidades y el ritmo de 
vida actual nos impiden sentir muchas 
cosas. Por eso, creemos que volver a la 
tierra, oler sus aromas, escuchar el viento 
o la lluvia y degustar sus frutos puede ser 
una experiencia fascinante. Muchas 
bodegas ofrecen visitas al viñedo, donde 
podrás conocer el ciclo vegetativo de la 
vid y un viñedo cambiante todo el año.

1. Para descubrir 
nuestras tradiciones
Los viñedos, además, de ser uno de los 
elementos más identificativos de nuestra 
región, son fruto del cuidado y amor de 
nuestros viticultores hacia la tierra.

Rioja guarda una rica historia que se han 
forjado con el paso de los años. Visitar 
algunas de nuestras bodegas supone un 
auténtico viaje al pasado y vivir algunas 
de nuestras tradiciones más arraigadas.  
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RAZONES PARA VIAJAR A RIOJA EN FAMILIA

4. Para saborear 
nuestros productos
Los aromas y sabores de nuestros vinos 
son reconocidos en todo el mundo, pero 
pocos pueden decir que donde mejor 
saben es en nuestra tierra, acompañados 
de nuestra excelente gastronomía. 

5. Para crear recuerdos
memorables en familia
Contamos con numerosas actividades
creadas para las familias, como la
vendimia, el pisado de uva, yincanas y
muchas otras para que podáis vivirlas de
forma conjunta y no olvidarlas nunca.

Todos los miembros de la familia viviréis
una experiencia singular y auténtica de
forma conjunta.

6. Para sentiros como en 
vuestra propia casa
Rioja es hospitalaria y veréis que nuestras 
bodegas os abren las puertas de par en 
par,  para que tanto padres como niños os 
sintáis a gusto y bienvenidos a nuestra 
tierra. 
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BODEGAS PARA DISFRUTAR EN FAMILIA



SERVICIOS QUE OFRECEN LAS BODEGAS

Mascotas

Guía didáctica

Pasatiempos

Manteles de cata

Cambiapañales

Cata de mostos

Otras catas para niños

Préstamo de sillitas

Piezas que se pueden tocar

Columpios / Espacios de juegos

Juegos / Materiales para niños

Ludoteca / Espacio para niños

Picoteo específico para niños

Menús para niños

Accesibilidad con sillitas de niños

Zonas interactivas en el museo

Aseos para niños

Tronas en el restaurante
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RIOJA 
ALAVESA



BODEGAS AMADOR GARCÍA
Avd. del Puente, 68,  01307│ Álava (País Vasco) │ Rioja Alavesa

pilar@bodegasamadorgarcia.com│ 945 290 385
www.bodegasamadorgarcia.com

Bodega familiar que ofrece una amplia gama de
servicios y actividades enoturísticas dirigidas al
conocimiento y disfrute de nuestra orgullosas
tradición y pasión: LA TIERRA Y EL VINO.

Todas las actividades están guiadas por miembros de
la familia de Amador García, haciendo única y
exclusiva su experiencia enoturística. De su mano
conoceréis el apasionante mundo del vino.

Queremos que el paso por nuestras instalaciones
perdure en la memoria del visitante y que sea un
recuerdo inolvidable. ¡Lo pasaremos genial!

Zonas para niños

Toda la bodega es apta para familias y puede estar 

orientada a ellas.

ADEMÁS…

• Las entradas de los niños son más 
económicas y se aplica un 10% de descuento a 
familias numerosas. 

¿SABÍAS QUE…
...la bodega se fundó en 1969 por la familia 

Amador García?

…cuenta con un viñedo experimental de 14 
variedades de vid para estudiar la adaptación 

de ésta en un suelo y clima diferente?

OTROS SERVICIOS
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EN BUSCA DE BACO

Una forma divertida de conocer nuestra bodega.
Mediante unas pistas tendrán que buscar las piezas de
un puzzle de Baco que estarán escondidas por
diferentes sitios de la bodega. Mientras las buscan se
realiza la visita a bodega. A la finalización se realiza
una cata convencional para los progenitores y una
cata especial para los niños.

YINCANA

Esta actividad se desarrolla cuando el grupo es de más
de 6 personas y se puede hacer más de un equipo. El
que antes encuentre las pistas será el equipo ganador.
Las pistas están en la bodega y las podrán buscar tras
cada explicación. La cata se realizará de forma
separada.

Público Todas las edades

Cuándo Todos los sábados

Horario De 11:00 h a 13:00 h

Duración 2 horas

Idiomas Castellano e inglés

Coste 16€ Adultos y 12€ Niños 

RUTA DE SENDERISMO Y 
PICNIC EN VIÑEDO

La ruta diseñada para realizarla con niños es de 9 km.
Mientras se realiza el paseo entre viñedos, en un
punto estratégico, disfrutaremos de un almuerzo
tradicional a pie de viña servido al más puro estilo
campestre. A la conclusión de la misma se irá a la
bodega y se realizará la visita. El tour finaliza con un
brindis de despedida con uno de nuestros vinos y
mosto para los peques.

Público Todas las edades

Cuándo Todos los sábados

Horario De 11:00 h a 13:00 h

Duración 2 horas

Idiomas Castellano e inglés

Coste 18€ Adultos y 14€ Niños 

Público Recomendado a partir de 5 años

Cuándo Primavera, verano y otoño (con reserva)

Duración 4 horas

Idiomas Castellano

Coste 45€ Adultos y 20€ Niños 

BODEGAS AMADOR GARCÍA
Avd. del Puente, 68,  01307│ Álava (País Vasco) │ Rioja Alavesa

pilar@bodegasamadorgarcia.com│ 945 290 385
www.bodegasamadorgarcia.com
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VENDIMIA EN FAMILIA

Disfruta de primera mano de una experiencia única
donde descubrirás la historia de la uva desde que es
recolectada de la viña hasta que se transforma en
mosto y posteriormente en vino. Nuestros
vendimiadores podrán cortar las uvas, ver y participar
el pisado de las mismas y, por supuesto, degustar
tanto las uvas como los mostos que sale de cada
variedad, consiguiendo una auténtica inmersión en el
mundo del vino.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Todas las edades

Cuándo Sábado en temporada de vendimia

Coste 25€ Adultos y 15€ Niños 

BODEGAS AMADOR GARCÍA
Avd. del Puente, 68,  01307│ Álava (País Vasco) │ Rioja Alavesa

pilar@bodegasamadorgarcia.com│ 945 290 385
www.bodegasamadorgarcia.com
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BODEGAS ARAICO
Calle la Hoya, 5,  01307│ Álava (País Vasco) │ Rioja Alavesa

info@bodegasaraico.com│ 945 623 366
www.bodegasaraico.com

Somos una bodega familiar y artesana; con tradición y
respeto a la esencia de la cultura vitivinícola.
Generación tras generación se ha transmitido nuestro
legado familiar desde nuestros abuelos hasta nuestros
días.

Por ello, actualmente, los nietos del fundador
seremos sus anfitriones durante la visita y le
explicaremos en primera persona todos nuestros
conocimientos; desde un lenguaje sencillo, familiar y
con actividades divertidas.

En definitiva, buscamos que las familias no aprendan
exclusivamente sólo sobre vino, sino que vivan una
experiencia en el pueblo, como lo hemos hecho
nosotros; y así jueguen, se diviertan, en torno al vino
de forma segura.

ADEMÁS…

• Las actividades familiares tienen una entrada 
familiar con precio cerrado (para 2 adultos 
con 2 niños).

¿SABÍAS QUE…
...nuestra bodega fue fundada en 1986?

…que el emblema de la bodega es un 
homenaje a Felisa Araico y a nuestra tierra? 

Felisa fue un soporte para la bodega, para su 
marido, sus hijos y sus nietos. De nuestro 

apellido nace la raíz que simboliza nuestras 
fincas centenarias ubicadas en Villabuena de 

Álava.

OTROS SERVICIOS
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LA BÚSQUEDA DEL VINO PERFECTO

Buscamos que niños y padres trabajen y aprendan
conjuntamente, para que se entiendan todas las tareas
de un agricultor, y a su vez puedan conocer el medio
rural en que se desarrollan las vides y sus habitantes.
Para ello el niño necesita conocer cada uno de los
espacios y condiciones por las que pasan las uvas; a
través del descubrimiento de una serie de pistas y
juegos interactivos. Todo ello acompañado de una
cata de 3 vinos y picoteo de embutidos.

VENDIMIA EN FAMILIA

Se trata de compartir entre padres e hijos una
experiencia a través de los sentidos. Sintiendo la
textura de la uva debajo de los pies, percibiendo la
sensación líquida del mosto entre los dedos y el
aroma que las uvas empiezan a liberar. Todo ello
acompañado de un almuerzo completo a pie de viña.

Público Niños de 6 a 12 años

Cuándo Todos los sábados

Horario
A las 10:30h 

En verano también a las 17:00 h

Duración 1 hora 30 minutos

Idiomas Castellano e inglés

Coste 24€ pack familiar (2 adultos + 2 niños)

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Todos los públicos (niños tutelados)

Cuándo Sábado en temporada de poda

Duración 3 horas

Idiomas Castellano e inglés

Coste 35€ por persona

ACTIVIDAD DE PODA

La poda de la vid es otro de los momentos
importantes dentro de las labores del cuidado de
nuestras vides y en ocasiones el más desconocido para
los visitantes. Por ello, entre los meses de enero y
marzo, nos reunimos para aprender nociones básicas
de la poda y del ciclo vegetativo de la vid (lloro,
brotación, floración, etc.), las cuales pondremos en
práctica in situ. Para finalizar, disfrutaremos de un
almuerzo a pie de viña.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Niños de 6 a 12 años

Cuándo Sábado en temporada de vendimia

Duración 3 horas

Idiomas Castellano e inglés

Coste 45€ pack familiar (2 adultos + 2 niños)

BODEGAS ARAICO
Calle la Hoya, 5,  01307│ Álava (País Vasco) │ Rioja Alavesa

info@bodegasaraico.com│ 945 623 366
www.bodegasaraico.com
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BODEGAS LOZANO
Carretera A-124 Vitoria – Logroño, Km 60., 01309│ Leza (País Vasco) │ Rioja Alavesa

enoturismo@bodegas-lozano.com│ 647 982 470 
www.bodegas-lozano.com

La familia Lozano comenzó a elaborar vino a
mediados del siglo XIX en Villarrobledo, La Mancha.
Después de 150 años de dedicación, hoy la cuarta
generación familiar continua fiel a los pilares que
mejor les representa "trabajo, amor al detalle,
tradición y discreción". Aunando todos estos valores y
como resultado de ese esfuerzo nace LoRia.

Bodegas Lozano Rioja se asienta en un enclave
privilegiado para el enoturismo, en pleno corazón de
Rioja Alavesa. A los pies de Sierra Cantabria, su
forma de arquitectura escalonada recuerda la silueta
de la sierra que da carácter a sus vinos. Bien integrada
con el paisaje, LoRia ofrece diferentes espacios para
trabajar, reunirse o celebrar eventos. Su centro
multidisciplinar con forma de racimo de uvas, cuenta
con un aula gastronómica favoreciendo las fusiones de
vino y cocina, talleres y actividades en familia.

Zonas para niños

La bodega ofrece diferentes actividades donde
disfruta toda la familia en espacios amplios

ADEMÁS…
• Tenemos plaza de parking exclusiva para 

familias

• La entrada familiar (5 miembros) tiene un 5% 
de descuento

• Todas nuestras experiencias incluyen para los 
más pequeños paquete de bienvenida con 
pasatiempos, botella para decorar y 
personalizar.

¿SABÍAS QUE…
…tenemos instaspots a lo largo del recorrido 

como nuestro photocall situado en la entrada?

...existe un rincón de jóvenes artistas? Todos los 
niños son bienvenidos a visitar nuestra bodega, 

realizar una obra de arte con nuestras botellas que 
pasaran a formar parte de este preciado rincón.

... puedes diseñar tu propia botella? Te facilitamos 
etiqueta, corcho, capsula... todo lo necesario

OTROS SERVICIOS
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DISFRUTA LOZANO 

Recorrido guiado por la bodega y viñedo
experimental. Incluye la degustación de 2 vinos de
DOCa. Rioja: joven y crianza; para los niños mosto.

Público Todos los públicos

Cuándo Todo el año

Duración 1 hora

Idiomas Castellano e inglés

Coste

Niños hasta 8 años inclusive gratis
Niños entre 9 y 17 años 50% dto. sobre tarifa 

adulto

DISFRUTA COPA EN MANO

Conoce nuestra historia, nuestro viñedo experimental
e instalaciones con la copa en la mano degustando
nuestro vino blanco Montes de Leza en sus lías
(edición limitada). Experiencia guiada a la bodega en
la que recorreremos todos los rincones de la bodega,
desde el viñedo experimental hasta el botellero
histórico. Incluso descubriremos los secretos de
elaboración de los corchos. Degustación de 2 vinos
DOCa. Rioja: Joven o crianza y alta expresión,
acompañados de un tentempié con productos Km 0,
y para los niños, mosto.

Público Todos los públicos

Cuándo Todo el año

Duración 1 hora

Idiomas Castellano e inglés

Coste

Niños hasta 8 años inclusive gratis
Niños entre 9 y 17 años 50% dto. sobre tarifa 

adulto

DISFRUTA DE LOS AROMAS EN FAMILIA

Una visita guiada en la que recorreremos todos los
rincones de la bodega, desde el viñedo experimental
hasta el botellero histórico. Incluso descubriremos los
secretos de elaboración de los corchos. Lo más
importante es que jugaremos a adivinar/identificar
diferentes olores en familia. Una actividad divertida y
didáctica ideal para niños y mayores.
Incluye la degustación de mosto para niños y tres
vinos para los adultos maridados con un aperitivo de
productos km 0 al finalizar la visita.

Público Todos los públicos

Cuándo Todo el año

Duración 1 hora 30 minutos 

Idiomas Castellano e inglés

Coste
Niños hasta 3 años inclusive gratis

Niños entre 4 y 17 años 9 €

BODEGAS LOZANO
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VENDIMIA, PISA Y DISFRUTA

Queremos que seáis el primer catador de nuestra
vendimia. Para ello tendréis que vendimiar la uva en
la viña y prensarla. Saborearemos ese primer mosto y
lo compararemos con los vinos. Después de tan arduo
trabajo, saborearemos ese vino con un espléndido
tentempié de productos Km 0.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA 

Público Todos los públicos

Cuándo Septiembre-octubre

Coste

Niños hasta 8 años gratuidad
Niños entre 8 y 17 años 50% dto. sobre tarifa 

adulto

DISFRUTA CON CATA DE UVAS

¿A qué sabe la uva graciano? ¿Es más dulce que la
garnacha? ¿Qué aspecto tienen? En plena época de
vendimia, nuestro viñedo experimental está rebosante
y lleno de color. Os invitamos a que vosotros mismos,
vendimiéis las uvas y las catéis.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Todos los públicos

Cuándo Septiembre-octubre

Coste

Niños hasta 8 años gratuidad
Niños entre 8 y 17 años 50% dto. sobre tarifa 

adulto

BODEGAS LOZANO
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BODEGAS SOLAR DE SAMANIEGO
Elciego Errepidea, S/N,  01300│ Laguardia (País Vasco) │ Rioja Alavesa

visitas@solardesamaniego.es│ 945 943 629
www.solardesamaniego.com

Bodegas Solar de Samaniego, que datan de 1972, ha
recuperado y reinterpretado su arquitectura industrial
y su integración en el paisaje para convertirse en un
espacio enoliterario único. Se puede descubrir a través
de un ameno recorrido inspirado en el proyecto Beber
Entre Líneas, fusión de las culturas del vino y la
literatura, que ha transformado cada rincón de la
bodega.

Se ofrece a los visitantes una experiencia inolvidable
al pasear por sus sorprendentes y renovados espacios
diseñados por el interiorista Lázaro Rosa-Violán o la
monumental intervención artística en el nuevo
Espacio Medio Millón, convertido en Catedral del
Vino por el reconocido muralista australiano Guido
Van Helten.

Zonas para niños

Nuestra bodega tiene amplias zonas comunes donde 
los niños lo pasarán en grande.

ADEMÁS…

• Los menores de 18 años no abonan la entrada

¿SABÍAS QUE…
...el artista Van Helten nos convirtió en 

Catedral del Vino porque transformó los 
antiguos depósitos de hormigón en retratos 

de 13 metros de altura?

OTROS SERVICIOS
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Un recorrido lleno de relatos, cuentos e historias que
hará las delicias de los más curiosos de la familia.
Cada rincón de la bodega permite descubrir una
forma de leer el vino.

EXPERIENCIA BEBER ENTRE LÍNEAS

BODEGAS SOLAR DE SAMANIEGO
Elciego Errepidea, S/N,  01300│ Laguardia (País Vasco) │ Rioja Alavesa

visitas@solardesamaniego.es│ 945 943 629
www.solardesamaniego.com

Público Todos los públicos 

Cuándo Todos los días

Horario A las 11:00h y a las 18:00h

Duración 1 hora y 15 minutos 

Idiomas Castellano e inglés

Coste 15€ adultos y gratuidad en menores de 18 años
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BODEGAS VALDEMAR
Calle Camino Viejo Logroño, 24,  01320│ Oyon (Álava) │ Rioja Alavesa

info@valdemar.es│ 945 622 188
www.valdemar.es

Cinco generaciones trabajando con viñedos propios
para elaborar vinos únicos. La pasión de la familia
Valdemar ha partido siempre del mismo lugar: de la
tierra y del viñedo propio. Ofrecer al consumidor
vinos que expresen la diversidad de nuestros viñedos,
que cuentan ya con más de 300 hectáreas en las tres
subzonas de la Denominación de Origen Rioja.

En Valdemar miramos al futuro desde el presente,
con madurez, pero con vitalidad, porque sabemos que
no pasamos de moda, que la calidad permanece, que
se valora lo bueno, que ser clásico no es ser viejo ni
antiguo, sino permanecer más allá de modas y de
épocas. Tenemos la responsabilidad de una historia
centenaria que debemos traspasar a la siguiente
generación.

Zonas para niños

Tenemos muchas y amplias zonas para niños

ADEMÁS…

• Entrada con precio reducido para niños 

¿SABÍAS QUE…
...la última generación ha sido la encargada 
de llevar a la bodega a un nuevo horizonte 

con el desembarco en Wall Walla (EE.UU.) 
convirtiéndose en la primera bodega no 

estadounidense que se establece allí?

OTROS SERVICIOS
27



BODEGAS VALDEMAR
Calle Camino Viejo Logroño, 24,  01320│ Oyon (Álava) │ Rioja Alavesa

info@valdemar.es│ 945 622 188
www.valdemar.es

EXPERIENCIA VALDEMAR EN FAMILIA

Una actividad especial para que niños y padres
disfruten del mundo enológico. Mediante diferentes
pruebas, los niños tendrán que ayudar al Conde De
Valdemar a encontrar las uvas mágicas que se han
perdido en la bodega. Se divertirán aprendiendo,
degustarán mosto y tendrán una zona de juegos solo
para ellos. Al mismo tiempo, los adultos degustarán 3
vinos maridados con un aperitivo. (Papás y niños
harán el recorrido juntos).

Público Recomendado para niños de 3 a 10 años

Cuándo Todos los sábados

Horario A las11:00h 

Duración 2 horas 

Idiomas Castellano

Coste 16,50€ adultos y 13,50€ niños 

TALLER DE COCINA: PEQUECHEFS

Un taller infantil de cocina organizado en
colaboración con el Basque Culinary Center en el que
una de sus chefs, Laura Tamayo, enseñará a los
participantes 3 recetas y trucos para preparar un menú
de altura. Los participantes elaborarán deliciosos
aperitivos que, al término del taller, podrán compartir
con sus familiares y maridarlos con una degustación
de mostos

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Recomendado para niños de 7 a 14 años

Cuándo Carnaval

Coste 20€
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BODEGAS VIÑA REAL
N-232ª, Km 4.8,  01321│ Álava (País Vasco) │ Rioja Alavesa

visitas@cvne.com│ 941 348 809
www.cvne.com

Las uvas de la Rioja Alavesa están en el corazón de
esta bodega. La proximidad de las viñas con el viejo
Camino Real inspiró su nombre. Y anclada en la
misma tierra, integrada en el Cerro de la Mesa, se
erige una monumental tina de cerca de 30.000
metros: es el edificio Viña Real, un icónico diseño del
año 2004 que logra fundir la orografía riojana en la
propia construcción.

Pasión por el vino y por la arquitectura son dos de
nuestras más importantes señas de identidad. Deja
que los más pequeños recorran cada palmo de Viña
Real descubriendo los secretos del vino.

Grandes espacios, exteriores, monumentalidad,
grupos más reducidos, cercanía a Logroño y
actividades especializadas convierten a Viña Real en
la bodega perfecta para los más pequeños.

¡Descubre al pequeño enólogo que tienes en casa!

Zonas para niños

Amplia recepción, picnic en el viñedo y grandes 
exteriores

ADEMÁS…

• Entrada y menú a precio reducido para los 
menores

• Nuestros servicios son totalmente 
personalizables, por lo que, si algún grupo 
quiere alguna actividad o localización en 
concreto, estamos abiertos a todo tipo de 
adaptaciones. 

¿SABÍAS QUE…
...los calados subterráneos de Viña Real son 

los más grandes de la denominación y sus 
dimensiones se asemejan a las de un campo 

de fútbol?

Su tamaño obligó a perforar el Cerro de la 
Mesa durante más de tres años.

OTROS SERVICIOS
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VISITA ESTÁNDAR

Recorrido guiado a las instalaciones de la bodega con
cata comentada de dos vinos. Los niños disfrutarán
de un mosto.

Público Todos los públicos

Cuándo Todo el año

Duración 2 horas 

Idiomas Castellano e inglés

Coste 12€ adultos y 3€ niños

VISITA PRIVADA

Guía exclusiva a través de nuestras naves de
vanguardia. Upgrade en la cata, mosto para los
pequeños y degustación de embutidos y quesos de la
zona.

Público Todos los públicos

Cuándo Todo el año

Duración 2 horas 

Idiomas Castellano e inglés

Coste 300€ grupo completo

COMIDA EN BODEGA

Menú tradicional riojano regado con nuestras
referencias más clásicas. Menú adaptado para los
niños.

Público Menú adaptado para niños de 3 a 17 años

Cuándo Todo el año

Duración 4 horas

Idiomas Castellano e inglés

Coste 53€ adultos y 16€ niños (3 a 17 años)

BODEGAS VIÑA REAL
N-232ª, Km 4.8,  01321│ Álava (País Vasco) │ Rioja Alavesa

visitas@cvne.com│ 941 348 809
www.cvne.com
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WINE BAR

Cata por copas de nuestro catálogo de producto
completo con atención personalizada y servicio en
mesa. Degustación de tapas de producto local

Público Todos los públicos

Cuándo Todo el año

Duración Sin límite

Idiomas Castellano e inglés

Coste Precio según referencias

TALLER DE RECICLAJE

¡Descubre todo lo que puedes hacer con los materiales
del vino!

Público Sólo niños (4 a 13 años)

Cuándo Festivos y puentes

Coste 15€ Niños

PICNIC EN EL VIÑEDO

¡Pisa, huele y manipula el origen del vino en un
viñedo por el que correr y esconderse! Visita a bodega
y viñedo con opción a ludoteca. Picnic en nuestro
mirador a base de raciones con mucha tradición en un
entorno incomparable

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Todos los públicos

Cuándo Primavera/verano y otoño

Duración Sin límite

Idiomas Castellano e inglés

Coste
50€ adultos y 30€ niños
Actividad infantil a parte

BODEGAS VIÑA REAL
N-232ª, Km 4.8,  01321│ Álava (País Vasco) │ Rioja Alavesa

visitas@cvne.com│ 941 348 809
www.cvne.com
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BODEGAS BILBAÍNAS
Calle Estación, 3,  26200│ Haro (La Rioja) │ Rioja Alta

reservas@bodegasbilbainas.com│ 941 310 147
www.bodegasbilbainas.com

Bodegas Bilbaínas, fundada en 1901 por el
empresario bilbaíno Santiago de Ugarte, es una de las
bodegas con mayor historia de la zona, ubicada en el
mítico Barrio de la Estación de Haro. Posee la mayor
superficie de viñedo de Haro con 250 hectáreas
situadas alrededor de la bodega y 3.400 m2 de calados
subterráneos.

Iremos al viñedo y visitaremos la antigua bodega para
conocer de cerca nuestra historia. Aprenderemos
conceptos básicos sobre la vid, las uvas, el vino, los
aromas y sabores presentes en el vino y pondremos a
prueba nuestros sentidos del olfato y el gusto catando
mosto (los niños) y vinos (los adultos) como los
sumilleres profesionales. Será una experiencia
dinámica, didáctica y a la vez divertida en la que
todos podrán interactuar con la enóloga.

ADEMÁS…

• 10% de descuento con el carnet de familia 
numerosa

¿SABÍAS QUE…
... nuestros viñedos están ubicados en Haro y 

tienen una superficie de 500 campos de futbol 

(250 hectáreas)?

OTROS SERVICIOS
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AROMAS Y SABORES DEL VINO EN FAMILIA

• Recorrido por la historia de la casa: antigua
bodega y calados subterráneos.

• Importancia y singularidad del viñedo: aprender
conceptos básicos. Zonas de La Rioja, variedades
de uva, qué es una cepa, partes de la cepa, ciclo
biológico de la vid, con un soporte gráfico
(cuadernillo).

• Actividad de aromas y sabores del vino: con los
ojos tapados y nuestros sentidos del olfato y gusto
intentaremos adivinar aromas y sabores que luego
trataremos de buscar en los vinos y mosto.
Hablaremos de los tipos de sabores y sensaciones
táctiles que podemos diferenciar durante la cata.
Los adultos catarán 2 vinos y los niños mosto.

Público Niños partir de 5 años

Cuándo
Sábados 

*Otros días, consultar con la bodega

Horario A las 17:00 h

Duración 2 horas 30 minutos

Idiomas Castellano e inglés

Coste 16€ adultos y 10€ niños

BODEGAS BILBAÍNAS
Calle Estación, 3,  26200│ Haro (La Rioja) │ Rioja Alta

reservas@bodegasbilbainas.com│ 941 310 147
www.bodegasbilbainas.com
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DESCUBRIENDO LOS 
SECRETOS DE LA PODA

Breve visita a las instalaciones históricas de la bodega.
Traslado al viñedo, explicación de la tarea de la poda
y el porqué de su importancia. Poda, recogida y atado
de sarmientos. Almuerzo.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Niños a partir de 6 años

Cuándo Enero - febrero

Coste 25€ adultos y 8€ niños

PICNIC EN VIÑEDO

Breve visita a las instalaciones históricas de la bodega.
Descubrir el viñedo justo antes de la vendimia.
Técnicas de plantación: vaso y espaldera, y ciclo
vegetativo de la vid. Almuerzo

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Niños a partir de 4 años

Cuándo Primavera - verano

Coste 25€ adultos y 8€ niños

BODEGAS BILBAÍNAS
Calle Estación, 3,  26200│ Haro (La Rioja) │ Rioja Alta

reservas@bodegasbilbainas.com│ 941 310 147
www.bodegasbilbainas.com
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VENDIMIA

Breve visita a las instalaciones históricas de la bodega.
Explicación del proceso de maduración de la uva.
Aprender a recolectarla. Pisado de la uva y
explicación del proceso de elaboración. Cata del
mosto. Almuerzo

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Niños a partir de 4 años

Cuándo Temporada de vendimia 

Coste 30€ adultos y 10€ niños



BODEGAS BOHEDAL
Calle los Lirios, S/N,  26214│ Cuzcurrita de Río Tirón (La Rioja) │ Rioja Alta

info@bohedal.com│ 941 328 064
www. bohedal.com

Bohedal es más que la visita a una bodega. Bohedal es
la historia de una familia dedicada al vino durante
generaciones. El Abuelo Pepe, en 1917 nunca
imaginó que una de sus hijas, Fe, haría realidad uno
de sus grandes sueños, elaborar y comercializar vinos
dentro de la Doca Rioja.

Desde entonces, es gestionada y dirigida por 3
generaciones consecutivas de mujeres que han
impulsado y desarrollado un proyecto de bodega y
enoturismo, innovador, creativo y original, ganador
de un Best of Wine Tourism.

Pasión, amor y respeto por nuestra cultura. Conoce
nuestras tradiciones, junto a un miembro de nuestra
familia, cómo es la vida en una bodega, cómo
elaboramos nuestros vinos y almazuelas.

Las mujeres de Bohedal te proponemos una serie de
experiencias lúdicas y divertidas para toda la familia.

Zonas para niños

Todas las instalaciones son aptas para las familias.

ADEMÁS…

• Nuestro “Picnic en familia” y las “Meriendas 
en familia” cuentan con un descuento del 10% 
para familias de 2 adultos + 2  niños 

• Nuestra experiencia “Bohedal al sarmiento “ 
cuenta con un precio cerrado  especial para 
familias.

¿SABÍAS QUE…
....el Abuelo Pepe en 1917 soñaba con 

elaborar vinos dentro de la DOCa Rioja y fue 
su hija Fe quien lo hizo realidad? 

…Bohedal es de las pocas bodegas donde aún 
reside la familia?

OTROS SERVICIOS
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EXPERIENCIA BOHEDAL

• Visita a bodega
• Cata de 3 vinos 
• Aperitivo riojano
• Mosto 
• Aperitivo 
• Helado Bohedal

Público Todos los públicos

Cuándo

Del 1 de junio al 31 de octubre: todos los días
Del 1 de noviembre al 31 de mayo: 

sábados, domingos y festivos

Horario A las 11:00 h

Duración 1 hora

Idiomas Castellano, inglés y francés

Coste
10€ adultos, 5€ niños (de 12 a 18 años) y gratis 

para niños menores de 12 años

TALLERES CREATIVOS

• Taller creativo: decoración de una botella
bordelesa que los niños se llevarán acabado el
taller. Posibilidad de pintura con vino.

• Mosto y aperitivo
• Helado Bohedal

Público Niños a partir de 5 años  

Cuándo

Del 1 de junio al 31 de octubre: todos los días
Del 1 de noviembre al 31 de mayo: sábados, 

domingos y festivos

Horario A las 11:00 h

Duración 1 hora

Idiomas Castellano, inglés y francés

Coste 10€ adultos y 8€ niños

PICNIC EN FAMILIA

• Visita a bodega
• Picnic tradicional riojano
• Cata de 3 vinos y mosto
• Helado Bohedal
• 10% descuento por la compra de vino
El picnic se realizará en el Jardín de Variedades,
sujeto a condiciones climatológicas y disponibilidad

Público Todos los públicos

Cuándo
Del 1 de junio al 31 de octubre: todos los días
Del 1 de noviembre al 31 de mayo: sábados

Horario A las 11:30 h

Duración 2 horas

Idiomas Castellano, inglés y francés

Coste
25€ adultos, 15€ niños (12 a 18 años), 

5€ niños (menores de 12 años)

Mientras los adultos disfrutan de la visita a bodega, la
cata de 3 vinos y un aperitivo, los niños podrán
disfrutar de:

BODEGAS BOHEDAL
Calle los Lirios, S/N,  26214│ Cuzcurrita de Río Tirón (La Rioja) │ Rioja Alta

info@bohedal.com│ 941 328 064
www. bohedal.com
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BOHEDAL AL SARMIENTO

• Visita a bodega
• Tradicional asado al sarmiento “en familia”
• Cata de 3 vinos y mosto
• Helado Bohedal
• 10% de descuento para la compra de vino

El picnic se realizará en el Jardín de Variedades,
sujeto a condiciones climatológicas y disponibilidad

Público Todos los públicos

Cuándo
Del 1 de junio al 31 de octubre: todos los días
Del 1 de noviembre al 31 de mayo: sábados

Horario A la 13:00 h

Duración 3 horas

Idiomas Castellano, inglés y francés

Coste
150€ por familia 

(experiencia exclusiva)

MERIENDAS EN FAMILIA

• Visita a bodega
• Merienda tradicional riojana 
• Cata de 3 vinos y mosto
• Helado Bohedal
• 10% de descuento para la compra de vino

Público Todos los públicos

Cuándo
Del 1 de junio al 31 de octubre: todos los días
Del 1 de noviembre al 31 de mayo: sábados

Horario A las 18:00 h

Duración 2 horas

Idiomas Castellano, inglés y francés

Coste
25€ adultos, 15€ niños de 12 a 18 años y 

5€ niños menores de 12 años

LOS POSTRES DE BOHEDAL

• Visita a bodega
• Elaboración de postres tradicionales 
• Cata de 3 vinos y mosto
• Helado Bohedal
• 10% de descuento para la compra de vino

Público Todos los públicos

Cuándo

Del 1 de junio al 31 de octubre: todos los días
Del 1 de noviembre al 31 de mayo: sábados, 

domingos y festivos

Horario A las 17:00 h

Duración 2 horas

Idiomas Castellano, inglés y francés

Coste
80€ por familia

(experiencia exclusiva)

BODEGAS BOHEDAL
Calle los Lirios, S/N,  26214│ Cuzcurrita de Río Tirón (La Rioja) │ Rioja Alta

info@bohedal.com│ 941 328 064
www. bohedal.com
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VENDIMIAS EN FAMILIA

Visita al viñedo, donde se explicará a los niños y
adultos las diferentes partes de la vid y utensilios de
vendimia. Tras aprender el uso del refractómetro y las
explicaciones pertinentes, realizaremos la vendimia
manual entre todos. Tras la vendimia volveremos a la
bodega y tomaremos un aperitivo tradicional riojano.

Pasaremos a las instalaciones de la bodega, aquí
empieza la tarea de un verdadero bodeguero. Para los
niños, pisado de la uva en prensa y extracción del
mosto, mientras los padres pueden disfrutar del
mosto o incluso si se animan pueden meterse en la
prensa. Encorchado de una botella de vino por niño,
encapsulado y etiquetado. De esta forma tendremos
un bonito recuerdo de la jornada. Para finalizar la
actividad, recorrido por la sala de barricas de la
bodega donde envejece el vino y se entregan los
diplomas de “Super Bodegueros”.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público

La actividad de encorchado y encapsulado sólo 
es para los niños mayores de 4 años. Los más 

peques pueden disfrutar del resto de las 
actividades.

Cuándo Septiembre y octubre

Coste
25€ adultos, 16€ niños, niños menores de 4 

años gratis

BODEGAS BOHEDAL
Calle los Lirios, S/N,  26214│ Cuzcurrita de Río Tirón (La Rioja) │ Rioja Alta

info@bohedal.com│ 941 328 064
www. bohedal.com
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BODEGAS CVNE
Av. Costa del Vino, 21,  26200│ Haro (La Rioja) │ Rioja Alta

visitas@cvne.com│ 941 348 809
www.visitascvne.com

¿Te gusta el vino? ¡No dudes en disfrutarlo junto a tu
familia!

CVNE abre sus puertas para todos y los más
pequeños de la casa no pueden ser menos. 140 años
de historia nos demuestran que el amor por el vino
pasa de generación en generación y nuestra bodega
colabora para que esto siga siendo así. Espacios
abiertos, visitas didácticas, talleres al aire libre,
garantías sanitarias y un personal comprometido y
especializado convertirán la visita a nuestra bodega
del Barrio de la Estación en una ocasión única para
descubrir al pequeño enólogo que tenéis en casa.

Visita nuestras naves centenarias junto a tus hijos o
prepárales una mañana llena de diversión mientras
catáis nuestro catálogo de vinos.

Juegos, reciclaje o manipulación en el viñedo son
algunas de nuestras propuestas, no dudes en pedir
más información.

Zonas para niños

Contamos con varios jardines y terraza.

ADEMÁS…

• Entrada y menú a precio reducido para los 
menores

¿SABÍAS QUE…
....nuestro cementerio guarda los vinos más 

antiguos CVNE? 

Bajo llave y cubiertos de moho, conservamos 
al menos una botella de las mejores añadas 

elaboradas en los 100 primeros años de vida 
de la bodega. 

OTROS SERVICIOS
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VISITA ESTÁNDAR

Recorrido guiado a la parte centenaria de la bodega
con cata comentada de dos vinos. Los niños
disfrutarán de un mosto.

Público Todos los públicos

Cuándo Todo el año

Duración 2 horas

Idiomas Castellano e inglés

Coste 15€ adultos y 3€ niños

VISITA PRIVADA

Guía exclusiva a través de nuestras naves centenarias.
Upgrade en la cata, mosto para los pequeños y
degustación de embutidos y quesos de la zona.

Público Todos los públicos

Cuándo Todo el año

Duración 2 horas

Idiomas Castellano e inglés

Coste 375€ grupo completo

COMIDA EN BODEGA

Menú tradicional riojano regado con nuestras
referencias más clásicas. Menú adaptado para los
niños.

Público Todos los públicos

Cuándo Todo el año

Duración 4 horas

Idiomas Castellano e Inglés

Coste 53€ adultos y 16€ niños a partir de 3 años

BODEGAS CVNE
Av. Costa del Vino, 21,  26200│ Haro (La Rioja) │ Rioja Alta

visitas@cvne.com│ 941 348 809
www.visitascvne.com
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WINE BAR

Cata por copas de nuestro catálogo de producto
completo con atención personalizada y servicio de
sumillería.

Degustación de tapas de producto local.

Público Todos los públicos

Cuándo Todo el año

Duración Sin límite

Idiomas Castellano e inglés

Coste Precio según referencias

VISITA A VIÑEDO EN GRUPO PRIVADO

Conoce todos los secretos de nuestros viñedos de
Rioja Alta, el origen y la clave de la calidad de
nuestros vinos, de la mano de un guía exclusivo.
Incluye visita a bodega y cata de vinos y producto
local. Adicionalmente, el grupo puede contratar una
actividad específica para los niños durante la visita a
bodega

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Todos los públicos

Cuándo Primavera, verano y otoño

Coste
A consultar en función de la programación a 

ejecutar

LUDOTECA AL AIRE LIBRE

Programación infantil durante la duración de la visita.
Juegos adaptados a la edad de los participantes.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Niños de 3 a 17 años

Cuándo Primavera, verano y otoño

Coste 6€

BODEGAS CVNE
Av. Costa del Vino, 21,  26200│ Haro (La Rioja) │ Rioja Alta

visitas@cvne.com│ 941 348 809
www.visitascvne.com
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TALLER DE RECICLAJE

Descubre todo lo que puedes hacer con los materiales
del vino.

De la mano de CVNE, los más pequeños conocerán
las 5 erres del reciclaje (rechazar, reducir, recuperar,
reutilizar y reciclar) y dejarán volar su imaginación
elaborando divertidas creaciones con materiales de
uso diario en la bodega, como corchos y cajas de
madera y cartón, para darles una segunda vida.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Niños de 4 a 13 años

Cuándo Festivos y puentes

Coste 15€

WINE BAR EXTERIOR CON 
SERVICIO DE TERRAZA

Cata por copas de nuestro catálogo de producto
completo con atención personalizada y servicio de
sumillería. Degustación de tapas de producto local.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Todos los públicos

Cuándo Primavera, verano y otoño

Coste Precio según referencias y servicios contratados

BODEGAS CVNE
Av. Costa del Vino, 21,  26200│ Haro (La Rioja) │ Rioja Alta

visitas@cvne.com│ 941 348 809
www.visitascvne.com

43



BODEGAS DAVID MORENO
Ctra. Villar de Torre, S/N,  26310│ Badarán (La Rioja) │ Rioja Alta

reservas@davidmoreno.es│ 941 367 338
www.davidmoreno.es

Desde sus inicios, las puertas de nuestra bodega han
estado abiertas al visitante para que pudiera sentir de
primera mano el calor del vino de Rioja.

Así, y con la profesionalización de los años, del
trabajo bien hecho y de las exigencias de un sector
cada vez más exigente, la bodega se ha adaptado a los
tiempos, siendo a día de hoy una de las bodegas más
visitadas de Rioja. Y dentro de esta especialización
destaca el trabajo realizado en la búsqueda de
experiencias enfocadas al turismo familiar. Donde
conocemos de primera mano las necesidades de un
público que busca por una parte el disfrute de los
mayores, pero también la educación y diversión de los
más pequeños. En la bodega, los niños son
bienvenidos y se apuesta por actividades donde ellos
son claramente los protagonistas.

La bodega ofrece al turismo familiar 4 tipos de visitas
y más de media docena de experiencias diferenciadas
en las que el viñedo y el vino son los protagonistas.
Esta filosofía de “bodega abierta”, se complementa
con un Club del Vino y con un restaurante con
capacidad para 70 personas (menús y espacio
adaptado para niños).

Zonas para niños
Las instalaciones son accesibles para los más
pequeños (una única altura). Los viñedos están muy
próximos a la bodega. Los aseos cuentan con
cambiador infantil. También, un porche y un jardín
para que los niños puedan disfrutar del aire libre en
máximas condiciones de seguridad.

ADEMÁS…

• Los menores de 5 años no pagan, aunque
realicen actividades.

• El restaurante ofrece diferentes alternativas 
de menús que se adaptan a las necesidades y 
gustos de los niños.

• Además, ofrecemos CESTAS DE PICNIC para 
disfrutar en el jardín, porche, terraza o viñedo.

¿SABÍAS QUE…
...la historia de esta Bodega es en sí una 

curiosidad, pues su fundador, David Moreno, 
viviendo en Barcelona con un puesto sólido 

como Ingeniero Técnico, pidió su cese de 
actividad para empezar a elaborar vino en su 

pueblo natal?

OTROS SERVICIOS
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VISITA “A TU RITMO”

Visita a la bodega donde los padres son los que marcan los ritmos. Tras el visionado
de un audiovisual, la familia o grupo de amigos completo visita las instalaciones sin
guía, por lo que pueden detenerse donde más les interese. Al recorrer los diferentes
espacios sin guía, pueden finalizar la visita cuando lo consideren oportuno.

Al finalizar el recorrido, los adultos realizan la cata de un vino acompañado de
chorizo, salchichón y pan, y los niños toman el mismo aperitivo acompañado de
mosto. Aquí pueden preguntar al personal de la bodega cuantas dudas tengan. Esta
degustación puede realizarse en la Enotienda, o bien en el porche o jardín de
manera más relajada.

Público Todos los públicos

Cuándo Todos los días (sin reserva)

Horario Dentro del horario de apertura

Duración El tiempo que el visitante estime oportuno

Idiomas Autoguías disponibles en castellano, inglés, francés y alemán

Coste 3€ adultos, 1€ niños (de 5 a 15 años) y niños menores de 5 años gratis

VISITA TEMPRANILLO

Visita a bodega junto con un guía. Al finalizar la visita, cata de dos vinos junto con
aperitivo de chorizo, salchichón y pan. Para los menores, mismo aperitivo junto con
mosto. Cuando al realizar esta visita uno de los grupos lleva niños, nuestros guías
adaptan sus mensajes haciendo partícipes a los niños (siempre que estos quieran
implicarse).

Durante la cata, la bodega facilita un espacio con televisión y accesorios de pintura
para que si los niños se aburren, puedan estar realizando actividades más
interesantes para ellos. Esta zona está junto a la de los adultos, por lo que los
padres, pueden seguir vigilándolos con una distancia prudencial.

También, y si los adultos lo consideran, los niños pueden salir al porche o jardín.

Público Todos los públicos

Cuándo
Todos los días (con reserva)

Diferentes pases mañana y tarde

Duración 1 hora 30 minutos

Idiomas Castellano e inglés bajo petición

Coste 10€ adultos, 3€ niños de 5 a 15 años y niños menores de 5 años gratis

BODEGAS DAVID MORENO
Ctra. Villar de Torre, S/N,  26310│ Badarán (La Rioja) │ Rioja Alta

reservas@davidmoreno.es│ 941 367 338
www.davidmoreno.es

45



VISITA PREMIUM

Visita a bodega junto con un guía. Al finalizar la visita, cata de cuatro vinos junto
con aperitivo de chorizo, salchichón y pan. Para los menores, mismo aperitivo junto
con mosto. Cuando al realizar esta visita uno de los grupos lleva niños, nuestros
guías adaptan sus mensajes haciendo partícipes a los niños (siempre que estos
quieran implicarse).

Durante la cata, la bodega facilita un espacio con televisión y accesorios de pintura
para que si los niños se aburren, puedan estar realizando actividades más
interesantes para ellos. Esta zona está junto a la de los adultos, por lo que los
padres, pueden seguir vigilándolos con una distancia prudencial. También, y si los
adultos lo consideran, los niños pueden salir al porche o jardín.

Público Todos los públicos

Cuándo
Todos los días (con reserva)

Diferentes pases mañana y tarde

Duración 1 hora 45 minutos

Idiomas Castellano e inglés bajo petición

Coste 15€ adultos, 3€ niños de 5 a 15 años y niños menores de 5 años gratis

BODEGAS DAVID MORENO
Ctra. Villar de Torre, S/N,  26310│ Badarán (La Rioja) │ Rioja Alta

reservas@davidmoreno.es│ 941 367 338
www.davidmoreno.es

VISITA “A PIE DE VIÑA”

Visita a viñedo de la bodega y degustación de vino blanco y queso a “pie de viña”.
Momento al aire libre donde conocer “in situ” los secretos del viñedo: el clima y el
terruño de una zona. Visita a bodega junto con un guía. Al finalizar la visita, cata
de dos vinos junto con aperitivo de chorizo, salchichón y pan. Para los menores,
mismo aperitivo junto con mosto.

Cuando al realizar esta visita uno de los grupos lleva niños, nuestros guías adaptan
sus mensajes haciendo partícipes a los niños (siempre que estos quieran implicarse).
Durante la cata, la bodega facilita un espacio con televisión y accesorios de pintura
para que si los niños se aburren, puedan estar realizando actividades más
interesantes para ellos. Esta zona está junto a la de los adultos, por lo que los
padres, pueden seguir vigilándolos con una distancia prudencial.

También, y si los adultos lo consideran, los niños pueden salir al porche o jardín.

Público Todos los públicos

Cuándo Sábados y domingos

Horario Consultar al realizar la reserva

Duración 2 horas

Idiomas Castellano e inglés bajo petición

Coste 20€ adultos, 3€ niños de 5 a 15 años y niños menores de 5 años gratis
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VINCANA

La Vincana David Moreno, es una aventura, un juego
de enigmas, una experiencia diferente alrededor del
mundo del vino. El juego consiste en seguir pistas y
resolver enigmas con un tema principal; el vino. Para
resolverlos no necesitas ser un entendido en vinos
pero es imprescindible participar y trabajar en equipo
para poner a prueba estrategia, habilidad e ingenio.
La Vincana está orientada al turismo familiar, a
grupos de amigos con ganas de aprender y divertirse a
partes iguales. Nos gusta personalizar y adaptamos las
pruebas y recorridos según las características del
grupo.

Durante la actividad se realiza un almuerzo en el
guardaviñas de David. Al finalizar la experiencia,
visitamos a bodega.

Público
Recomendado para niños a partir de 3 años.

Grupos mínimo de 6 personas. 

Cuándo
Todos los días en primavera, verano y otoño 

(con reserva)

Duración 3 horas

Idiomas Castellano e inglés bajo petición

Coste
20€ adultos, 10€ niños de entre 5 y 15 años y 

niños menores de 5 años gratis

RUTA DE LOS GUARDAVIÑAS

Una ruta de 5 Km por caminos rodeados de viñedos y
con el espectacular monte San Lorenzo al fondo para
conocer dos guardaviñas tradicionales del S. XIX.
Tomaremos un vino con un aperitivo en el nuevo
guardaviñas de David, construido en el s. XXI. La
experiencia continúa con un paseo por nuestros
calados, donde descubrirás los rincones de la bodega
y catarás un vino directamente desde barrica. Durante
la actividad, se realiza un almuerzo en el guardaviñas
de David.

Público Recomendado para niños a partir de 5 años

Cuándo Todos los días en primavera, verano y otoño

Duración 3 horas

Idiomas Castellano e inglés bajo petición

Coste
35€ adultos, 10€ niños entre 5 y 15 años y 

niños menores de 5 años gratis

BODEGAS DAVID MORENO
Ctra. Villar de Torre, S/N,  26310│ Badarán (La Rioja) │ Rioja Alta

reservas@davidmoreno.es│ 941 367 338
www.davidmoreno.es

Almazara y bodega unidas por la tradición. Un
recorrido de dos arquitecturas, de dos sabores...
aceitunas y uvas en su máxima expresión. Degusta y
disfruta.

Público Recomendado  para niños a partir de 3 años  

Cuándo Sábados y domingos (con reserva)

Duración 3 horas

Idiomas Castellano e inglés bajo petición

Coste
25€ adultos, 10€ niños entre 5 y 15 años y 

niños menores de 5 años gratis

CON ACEITE Y VINO
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JORNADAS DE VENDIMIA

Disfruta de una jornada diferente, siéntete vendimiador por un día, aprende
muestreando, catando, cortando uva, pisándola al estilo tradicional y prensando tu
propio mosto.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Recomendado  para niños a partir de 3 años

Cuándo
Temporada de vendimia 

(Septiembre, octubre y primeros fines de semana de noviembre)

Duración Toda la mañana o  toda la tarde

Coste Adultos 35 €, niños de 5 a 15 años 20 € y menores de 5 años gratis

BODEGAS DAVID MORENO
Ctra. Villar de Torre, S/N,  26310│ Badarán (La Rioja) │ Rioja Alta

reservas@davidmoreno.es│ 941 367 338
www.davidmoreno.es

48



BODEGAS LAN
Paraje de Buicio, S/N,  26360│ Fuenmayor (La Rioja) │ Rioja Alta

enoturismo@bodegaslan.com│ 941 450 946
www.bodegaslan.com

Las letras y las palabras son las que nos definen, nos
identifican y nos diferencian.

En LAN – iniciales de Logroño (hoy La Rioja),
Álava y Navarra, las provincias que forman parte de la
DOCa Rioja.

Hemos rescatado estas palabras tradicionales
relacionadas con la cultura del vino en La Rioja como
homenaje a los hombres y mujeres de campo, cuya
vida discurre en torno al viñedo y al vino. Son las
palabras y sus iconos, las protagonistas de este juego
dirigido a las familias.

Zonas para niños
Cuenta con zonas comunes amplias, donde niños y
padres pueden compartir tiempo.

ADEMÁS…

• Podrás llegar hasta nuestra bodega en tu 
propio coche y tenemos reservado un espacio 
de aparcamiento para las visitas, frente a la 
tienda, rodeado de jardines.

¿SABÍAS QUE…
...cuenta la leyenda que el propio 

Carlomagno cruzó el puente de Mantible? 

Actualmente se conservan únicamente dos de 
sus arcos, que desde nuestros inicios ilustran 

la etiqueta de Viña Lanciano, nuestro vino 
más significativo.

OTROS SERVICIOS 49



JUEGO DE LAS PALABRAS

Juego en familia (incluso niños solos). Los padres
disfrutarán de vinos por copas, que se pagarán a parte,
pero en el caso de los niños sí tendrán incluido el
mosto.

Público
Todos los públicos y/o niños solos 
Recomendado a partir de 6 años

Cuándo De martes a domingo

Duración 1 hora 30 minutos

Idiomas Castellano

Coste 5€

JUEGO EL VENDIMIADOR

Juego en familia

Público
Todos los públicos

Recomendado a partir de 8 años

Cuándo De martes a domingo

Duración 1 hora  30 minutos

Idiomas Castellano

Coste 5€

EXPERIENCIA VINA LANCIANO

Paseo y disfrute por la naturaleza, por un lugar
mágico: finca Viña Lanciano a orillas del río Ebro.

Público
Todos los públicos

Recomendado a partir de 8 años

Cuándo De martes a domingo

Duración 2 horas

Idiomas Castellano e inglés

Coste 35€ adultos y 10€ niños

BODEGAS LAN
Paraje de Buicio, S/N,  26360│ Fuenmayor (La Rioja) │ Rioja Alta

enoturismo@bodegaslan.com│ 941 450 946
www.bodegaslan.com
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BODEGAS LECEA
Calle las Cuevas, 246,  26340│ San Asensio (La Rioja) │ Rioja Alta

enoturismo@bodegaslecea.com│ 685 010 400
www.bodegaslecea.com

En Bodegas Lecea, queremos compartir contigo y tu
familia la historia del vino de Rioja desde sus
orígenes. Te abrimos las puertas de nuestra bodega
familiar del siglo XVI, ubicada en el histórico barrio
de bodegas de San Asensio, en el corazón de La Rioja
Alta.

Desde allí recorreremos los más de 300 metros de
calados históricos excavados en la roca, paseando
hasta 14 metros de profundidad por las distintas
épocas del vino, entre cubas de hormigón y madera,
pellejos de cabra… y la especial sensación de la
temperatura constante de sus calados. Una visita llena
de sensaciones para niños y adultos.

Zonas para niños
Tenemos mesas entre viñedos y wine-bar con zona de
terraza tanto para niños como para padres.

ADEMÁS…

• Niños hasta 16 años gratis en la visita a la 
bodega. 

• Precios especiales para grupos de más de 15 
personas

¿SABÍAS QUE…
...Bodegas Lecea tiene una antigüedad de 500 

años, y podrás aprender la historia del vino 
desde sus orígenes, en el siglo XVI?

OTROS SERVICIOS
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EXPERIENCIA EN VIÑEDO

Siéntete agricultor por un día y acompáñanos en las
tareas de la poda, espergura o la vendimia en cada
momento del año. El tour se realiza junto un
agricultor profesional que te mostrará todas las
técnicas del oficio. Para acompañar la actividad y
reponer fuerzas haremos una cata y almuerzo a pie de
viña. Incluye visita guiada a la bodega con
degustación de 3 vinos

Público

Todos los públicos. 
Grupo mínimo de 4 personas. 

Cuándo Todos los días

Horario A las 10:30 h

Duración 3 horas

Idiomas Castellano e inglés

Coste 35€

VISITA A LOS CALADOS DEL SIGLO XVI

La parada obligatoria en Bodegas Lecea es una visita
guiada a sus cuatro calados comunicados, excavados
en la roca hace más de 500 años. Incluye cata de dos
vinos.

Público Todos los públicos

Cuándo Todos los días

Horario

Lunes a viernes a las 12:00 h
Sábados a las 11:00 h, 12:30 h y 13:00 h

Domingos a las 11:00 h y 12:30 h

Duración 1 hora

Idiomas Castellano e inglés

Coste 10€ Adultos y Niños gratis (>16 años)

PASEO EN CARRO DE CABALLOS

Como si de otro siglo se tratase, en Bodegas Lecea te
ofrecemos la posibilidad disfrutar de un Paseo en
carro de caballos o mulas entre los colores de los
viñedos en todo el año. Incluye visita guiada a la
bodega con degustación de 3 vinos.

Público

Todos los públicos. 
Grupo mínimo de 6 personas.

Cuándo Todos los días

Horario A las 10:30 h

Duración 2 horas 30 minutos

Idiomas Castellano e inglés

Coste 40€

BODEGAS LECEA
Calle las Cuevas, 246,  26340│ San Asensio (La Rioja) │ Rioja Alta

enoturismo@bodegaslecea.com│ 685 010 400
www.bodegaslecea.com
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EXPERIENCIA GASTRONÓMICA

Si además quieres completar todas estas actividades
con un menú típico riojano, cocinaremos para ti unas
patatas con chorizo y chuletillas para chuparse los
dedos. Menú especial para niños que puede ser con
pasta y filetes (o a compartir el de adultos).

Público
Todos los públicos. 

Grupos de mínimo 10 personas.

Cuándo Después de la visita a la bodega

Duración 3 horas

Idiomas Castellano e inglés

Coste
37€ Menú adultos y 14€ Menú niños

y 42€ visita bodega + menú

FIESTA DEL PISADO DE LA UVA

Recuperación de la tradición del pisado de la uva para
la elaboración de “Corazón de Lago”, vino de
maceración carbónica. Los niños pueden pisar las
uvas y probar el mosto en unos lagos instalados para
ellos. Un fin de semana para disfrutar.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Todos los públicos

Cuándo Finales de octubre, principios de noviembre

Coste 10€

BODEGAS LECEA
Calle las Cuevas, 246,  26340│ San Asensio (La Rioja) │ Rioja Alta

enoturismo@bodegaslecea.com│ 685 010 400
www.bodegaslecea.com
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BODEGAS ONTAÑÓN
Av. Aragón, 3, 26006│ Logroño (La Rioja) │ Rioja Alta

enoturismo@ontanon.es│ 941 234 200
www.ontanon.es

La familia Pérez Cuevas está conectada con el viñedo
desde hace más de 80 años. Ya entonces, lo
elaboraban en su bodega tipo ermita en el Barrio de
Bodegas de Quel, siguiendo una tradición de más de
300 años.

Con el paso del tiempo fundaron Ontañón – Templo
del Vino en Logroño, una bodega única donde
nuestros vinos maduran vigilados por dioses y héroes
mitológicos en forma de enormes esculturas, vidrieras
y pinturas.

El vino ha formado parte de la cultura desde tiempos
remotos y ha acompañado al hombre durante las
diferentes etapas de la historia. Nuestro culto es un
homenaje a todo lo que él significa.

Zonas para niños
Disponemos de varias salas con material pensado para
niños

ADEMÁS…

• El acceso de niños de 0 a 3 años es totalmente 
gratuito

Nuestro culto al vino es divertido y abierto a todos los
que estéis interesados en él. Es nuestra forma de
expresar la admiración que sentimos por el vino.

¿SABÍAS QUE…
...la bodega cuenta con enormes esculturas y 

vidrieras que representan Dioses y Héroes de 
otras civilizaciones y que están vinculados al 

mundo del vino?

……nuestros cultivos empezaron en Quel

hace más de 80 años?

OTROS SERVICIOS
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FOLOS, EL CENTAURO DE ONTAÑÓN

Es una experiencia especialmente pensada para las
familias, en la que los niños disfrutan de todo lo que
ofrece el mundo del vino: arte, naturaleza, mitología,
ciencia... Una visita a bodega muy divertida, cargada
de simbología y valores positivos.

Público Todos los públicos

Cuándo Lunes a sábado

Horario A las 12:00h

Duración 1 hora 30 minutos

Idiomas Castellano e inglés

Coste 15€ adultos y 7€ niños

BODEGAS ONTAÑÓN
Av. Aragón, 3, 26006│ Logroño (La Rioja) │ Rioja Alta

enoturismo@ontanon.es│ 941 234 200
www.ontanon.es
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BODEGAS RIOJANAS
Av. Don Ricardo de Azcárraga, 1,  26350│ Cenicero (La Rioja) │ Rioja Alta

info@bodegasriojanas.com│ 941 454 050
www.bodegasriojanas.com

Atrévete a sentir una bodega

En Bodegas Riojanas somos conscientes de que no es
lo mismo visitar una bodega que sentir una bodega.
Llevamos años preparándonos para ello… Te
ofrecemos un contacto más intenso, tradición e
innovación, autenticidad, sorpresa, historias,
vivencias y emociones.

Padres e hijos aprendiendo y disfrutando juntos de la
cultura del vino en un espacio único y singular.

Nuestra “Sala de Sensaciones del Vino” plantea un
recorrido interactivo que invita a ejercitar los sentidos
y almacenar en la memoria el amplio abanico de
sensaciones que percibimos al disfrutar de una copa
de vino.

Zonas para niños

La vinoteca / winebar cuenta con una zona amplia,
con mesas y espacio suficiente para la convivencia de
padres y niños.

ADEMÁS…

• Niños menores de 5 años gratis

¿SABÍAS QUE…
.... Bodegas Riojanas es una de las bodegas 

centenarias de Rioja?

…a día de hoy, sigue siendo propiedad de la 
familia que la fundó en 1890?

…nuestra marca “Viña Albina” debe su 
nombre a “Doña Albina”?

…“El Monte”, en Cenicero, da nombre a 

nuestra marca Monte Real?

OTROS SERVICIOS
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VISITA EN FAMILIA

Visita a bodega con experiencia sensorial. En la Sala
de Sensaciones del Vino aprendemos a jugar con los
sentidos del vino, y acabamos con un audiovisual
“Los sonidos del vino”.

Incluye cata de vinos o mosto + aperitivo en la
vinoteca

Público Niños de entre 5 y 12 años

Cuándo Sábados, domingos y festivos

Horario
Sábados a las 12:00  h y 17:00 h
Domingos y festivos a las 12:00h

Duración 2 horas

Idiomas Castellano

Coste
15€ adultos 

6€ niños

JORNADA DE VENIDIMIA INFANTIL

• ¡Aprendemos a vendimiar!
• Vendimia y pisado de la uva infantil
• Visita a bodega para los padres
• Cata de vinos y mosto y aperitivo

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Niños de entre 5 y 12 años

Cuándo Sábados de octubre

Coste Consultar

BODEGAS RIOJANAS
Av. Don Ricardo de Azcárraga, 1,  26350│ Cenicero (La Rioja) │ Rioja Alta

info@bodegasriojanas.com│ 941 454 050
www.bodegasriojanas.com
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BODEGA SAN CEBRÍN
Carretera circunvalación, S/N, 26340│ San Asensio (La Rioja) │ Rioja Alta

info@sancebrin.com│ 941 457 640
www.sancebrin.com  

La historia de nuestra bodega surge mucho antes de
que ésta se construyera. Sus raíces se hunden en el
Barrio de las Cuevas de San Asensio, en pleno
corazón de La Rioja Alta. Allí, 60 familias elaboraban
sus propios vinos y lo hacían entre lagares de piedra,
cavidades de arenisca y arcos de sillería. Con el paso
del tiempo decidieron unirse en un proyecto común:
San Cebrín.

Somos el resultado de muchos años trabajando y
elaborando vinos, mejorando instalaciones y cuidando
de nuestra tierra. Somos la tradición de Rioja en el
siglo XXI.

Zonas para niños
Sí, tenemos diferentes áreas aptas para niños donde 
se realizan los talleres.

ADEMÁS…

• Si las entradas se cogen con un pack familiar 
de 2 adultos + 1 niño, tienen un descuento

¿SABÍAS QUE…
...trabajamos alrededor de 500 hectáreas de 

tierra repartidas por San Asensio, Hormilleja
y Briones, y en ellas se cultivan diferentes 

variedades de vid como el tempranillo, que 

son uvas tintas y viura en uvas blancas?

OTROS SERVICIOS
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SAN CEBRÍN EN FAMILIA

¿Quieres pasar una tarde diferente? ¿Quieres que tus
hijos y tú disfrutéis de un evento en una bodega? Con
“San Cebrín en familia” es posible.

Antes de la llegada de la Navidad, queremos que
todas las familias pasen una divertida tarde en nuestra
bodega.

¿Cómo? Los adultos podrán realizar una cata de
nuestros vinos con productos típicos de esta época,
mientras que los niños realizan talleres. Los adultos se
encontrarán en un ambiente distendido, con otros
adultos.

Después, una visita con sorpresa a la bodega…
adultos y niños juntos… La bodega es un lugar
mágico donde suceden muchas cosas y no sabemos
quién ha podido venir a visitarnos…

ACTIVIDAD DE TEMPORADA 

Público

Recomendado para niños de 3 a 12 años y 
adultos

Horario Diciembre

Coste 5€ adultos y 3€ niños

BODEGA SAN CEBRÍN
Carretera circunvalación, S/N, 26340│ San Asensio (La Rioja) │ Rioja Alta

info@sancebrin.com│ 941 457 640
www.sancebrin.com  
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BODEGAS SANTALBA
Carretera N-232, KM 445, 26221│ Gimileo (La Rioja) │ Rioja Alta

santalba@santalba.com│ 941 304 231
www.santalba.com 

Bodegas Santalba, ubicada en el corazón de Rioja
Alta, te propone a ti y tu familia un plan especial
donde disfrutarás de un día lleno de cultura,
diversión, historia, naturaleza, gastronomía… en
definitiva una actividad en familia que recordarás
siempre.

Nuestra bodega familiar está ubicada en medio de un
precioso viñedo ecológico de uva tempranillo y frente
a los montes de la Sonsierra, un entorno rural
precioso, natural y libre de químicos, donde
respiraréis aire puro.

Conoceréis nuestra familia, dedicada al vino desde
tiempos remotos, nuestra historia, nuestras raíces,
tradiciones, cultura, etc. contado desde dentro, una
experiencia vital que trataremos que además de
aportar conocimientos sobre el vino os resulte
divertida y entretenida.

Zonas para niños
Disponemos de una zona cerrada, sin peligro de 
tránsito de medios de transporte o acceso a personas 
externas a la visita, donde los niños estarán 
disfrutando junto a su familia

ADEMÁS…

• Ofrecemos un ticket familiar donde aplicamos 
un descuento importante para grupos.

¿SABÍAS QUE…
...SANTALBA procede de la unión del 
nombre y el apellido de su propietario y 

fundador: Santiago Ijalba?

…nuestras barricas, cuentan con robles de 
diferentes orígenes, francés, americano y 

centroeuropeo y además con varias 
intensidades de tostado?
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¡VISITA EN FAMILIA!

Ven a visitarnos y disfruta de la naturaleza en viñedo
ecológico y el proceso de elaboración en bodega
contado por nuestra familia, desde dentro, nuestra
experiencia vital y además hazlo cómo más te gusta,
con tu familia.

Adaptamos nuestra visita para que vengas con tus
hijos, disfrutes de esta actividad y ellos se diviertan y
aprendan sobre Rioja y la cultura del vino.

Disfrutareis de una experiencia juntos, donde ellos
tendrán que superar una serie de retos y pruebas y
vosotros podréis visitar nuestro viñedo y bodega
además de catar un vino maridado con nuestra
gastronomía riojana.

Un plan perfecto, en un entorno natural y rural, en el
corazón de Rioja Alta... Venid a visitarnos!

Público Niños de 4 a 13 años 

Horario Según temporada

Duración 1 hora

Idiomas Castellano

Coste 40€

BODEGAS SANTALBA
Carretera N-232, KM 445, 26221│ Gimileo (La Rioja) │ Rioja Alta

santalba@santalba.com│ 941 304 231
www.santalba.com 
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BODEGAS URBINA
Calle Campillo, 33, 35, 26214 │ Cuzcurrita de Río Tirón (La Rioja) │ Rioja Alta

urbina@fer.es │ 941 22 42 72
www.urbinavinos.com

¡Hola! Somos la familia Urbina y vivimos en nuestro
pueblo, en una casa que también es una bodega.
Nuestra familia lleva más de 100 años dedicada a las
uvas y a los vinos: nuestros padres, nuestros
abuelos…y también nuestros bisabuelos, que se
llamaban Salva y Victoria. Por eso hemos aprendido a
hacer vino desde pequeñitos, ellos nos enseñaron a
hacerlo de forma tradicional y sin echar nada que no
sea natural. Pero también estudiamos mucho para que
nos salga un vino cada vez más rico y ahora que
somos más mayores os queremos enseñar a vosotros a
hacerlo y a catarlo.

Venid y os abrimos nuestra casa en Cuzcurrita.

Zonas para niños
Disponemos de una sala multiusos con variedad de 

juegos, pinturas, TV y wifi.

ADEMÁS…

• Tenemos precios cerrados tanto para la  
experiencia de cata en familia como para la 
experiencia de vendimia.

¿SABÍAS QUE…
…hay viñedos que tienen más de 80 años?

…Salvador Urbina por el año 1870 se mudó 
a Cuzcurrita y elaboró los primeros vinos con 

crianza en madera, con viñedos que hoy en 
día siguen dando sus frutos para los vinos 

Urbina?

OTROS SERVICIOS
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CATA EN FAMILIA

Cata conjunta de mostos para los niños y de vinos
para los adultos.

Público

Recomendado para niños a partir de 4 años y 
adultos

Cuándo Sábados de noviembre a julio

Horario 11:00 h - 13:00 h

Duración 2 horas

Idiomas Castellano

Coste 60€ por familia (máx. 6 personas)

¡VAMOS A HACER MOSTO!

Iremos a conocer las uvas y vendimiar en nuestra
finca chiqui, después vamos a pisar la uva para sacar
mosto. Por último, vamos a catar el mosto mientras
los adultos catan vinos

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público

Recomendado para niños a partir de 3 años y 
adultos

Cuándo Sábados de agosto y septiembre

Horario 10:15 h - 14:00 h

Coste 80€ por familia (máx. 6 personas)

BODEGAS URBINA
Calle Campillo, 33, 35, 26214 │ Cuzcurrita de Río Tirón (La Rioja) │ Rioja Alta

urbina@fer.es│ 941 22 42 72
www.urbinavinos.com
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BODEGAS VIÑA IJALBA 
Carretera Pamplona, km 1, 26006  │ Logroño (La Rioja) │ Rioja Alta 

ijalba.enoturismo@ijalba.com│ 941 261 100 │618 492 098
www.ijalba.com

Viña Ijalba es innovación, investigación, respeto al
medio ambiente. Desde su origen, ha contribuido a la
recuperación de variedades autóctonas minoritarias de
Rioja buscando una diferenciación basada en vinos
singulares y de corte moderno. Pero rebuscando en el
pasado y sin renegar de él. De variedades de ayer,
surgen los vinos de hoy.

La tipicidad de nuestros vinos procede del viñedo
sobre suelos pobres, de producciones escasas, de esas
variedades recuperadas y de las técnicas ecológicas
que aplicamos a nuestra viticultura. En el proceso de
elaboración se siguen también criterios ecológicos y
naturales, pero pensando siempre en vinos de calidad,
únicos y, sobre todo, muy personales.

Zonas para niños
Disponemos de unos salones amplios y una zona
exterior donde se pueden realizar diferentes eventos
para familias. También realizamos comuniones y
otras celebraciones donde están presentes los más
pequeños de la familia.

ADEMÁS…

• En las visitas a bodega estándar los niños 
menores de 10 años son gratis. 

• Los niños de 10 a 18 años pagan 6€ por 
persona.

¿SABÍAS QUE…
…fuimos la primera bodega en la DOCa 

Rioja en elaborar vinos ecológicos?

…tenemos un jardín de variedades 
autóctonas junto a la bodega que se puede 

visitar y se pueden catar esas variedades?

OTROS SERVICIOS
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TALLER DE PINTURA AL AIRE LIBRE

La actividad consiste en un taller de pintura al aire
libre con niños y sus padres.

Se les entrega diferentes materiales:

Una lámina para pintar, con pinturas o rotuladores,
para que puedan realizar un dibujo de un paisaje que
vean en el exterior de la bodega o los jardines y
viñedos que la rodean.

Tema: paisaje o tema relacionado con el mundo del
vino, la viña, una botella, etc.

Se ofrece un almuerzo tras finalizar el taller
acompañado de mosto para los niños y cata de varios
vinos para los padres. Más tarde se visitan el jardín de
las variedades, la nave de barricas y los viñedos.

Público Todos los públicos

Cuándo Sábados 

Horario 10:00 h - 12:00 h

Duración 2 horas

Idiomas Castellano

Coste 10€ adultos y 5€ niños

BODEGAS VIÑA IJALBA
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Carretera Pamplona, km 1, 26006  │ Logroño (La Rioja) │ Rioja Alta 
ijalba.enoturismo@ijalba.com│ 941 261 100 │618 492 098

www.ijalba.com

CONSULTAR DISPONIBILIDAD DE OTROS 
HORARIOS Y OTRAS ACTIVIDADES 



¿Hace cuánto que no despiertas tus sentidos? Abrir el
vino al mundo. Sentirlo y vivirlo. Eso es lo que
ofrecemos en Vivanco a través de nuestro catálogo de
experiencias enoturísticas.

El objetivo es doble: aprender un poco más, desnudar
al vino y, sobre todo, que te diviertas, disfrutes y des
rienda suelta a tus sentidos. El vino tocado, sentido y
vivido.

La razón de ser de Vivanco es compartir la Cultura de
Vino, por lo que todas las experiencias que
proponemos desempeñan una función didáctica
(educativa y divulgativa) y una función lúdica
(recreativa y turística), despertando el interés por el
mundo vitivinícola a través de la interacción con el
vino, el paisaje, el arte, el patrimonio etnográfico y
cultural, etc.

¿SABÍAS QUE…
… la Familia Vivanco se dedica al mundo del 

vino desde 1915? Ahora mismo está al frente de la 
empresa la 4ª generación.

… en Vivanco tenemos una de las colecciones 
privadas de sacacorchos más grandes del mundo?

… tenemos un columpio con forma de racimo de 

uva?

BODEGAS VIVANCO
Ctra NA-232, Km 442, 26330 │ Briones (La Rioja) │ Rioja Alta 

reservas@vivancoculturadevino.es │ 941 322 323
www.vivancoculturadevino.es

VIVANCO KIDS
Es el espacio educativo del Museo Vivanco de la
Cultura del Vino donde promovemos diferentes
actividades para los más pequeños, actuando de
intermediarios entre el museo y los menores.

• En las visitas al museo y/o a la bodega, los 
niños hasta los 11 años son SIN CARGO 
(acompañados de adultos)

• Disponemos de visitas didácticas para centros 
educativos que, bajo petición, se pueden 
ofrecer para celebraciones

ADEMÁS…

OTROS SERVICIOS
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TALLERES INFANTILES VIVANCO KIDS

Los talleres infantiles de Vivanco Kids tienen como
objetivo acercar la cultura del vino a los niños de
manera lúdica y fomentar su creatividad a través del
juego y las manualidades. Los talleres están enfocados
a que los niños conozcan las tradiciones vitivinícolas,
aprendan el porqué de las cosas y utilicen los
elementos relacionados con el vino como materia
creativa. A lo largo del año ofrecemos distintas
actividades que van variando bajo la temática Los
estadios de la vid.

GYMKANA FAMILIAR “LA PÓCIMA MÁGICA”GYMKANA AUTOGUIADA POR EL 
MUSEO DE LA CULTURA DE VINO

Público Sólo niños (+3 años)

Cuándo Sábados de marzo a diciembre

Horario 11:00 h - 15:00 h

Duración 1 hora 30 min

Idiomas Castellano

Coste 5,50€

Público Todos los públicos

Cuándo Miércoles a domingo

Horario 11:00 h - 15:00 h

Duración 1 hora 30 min

Idiomas Castellano

Coste

16,50€ adultos
14,50€  estudiantes, discapacitados y mayores 

de  65 años

Se trata de la actividad familiar que ofrecemos en
época de vendimias para que los más pequeños
aprendan la fórmula “mágica” que convierte la uva en
vino y descubran hasta dónde llegan sus sentidos con
pistas ocultas entre cepas y divertidas pruebas. La
actividad se desarrolla tanto en el exterior de Vivanco,
como dentro del museo y la bodega, de modo que los
asistentes disfrutan de la cultura del vino entre viñas,

barricas, piezas antiguas y obras de arte.

Esta actividad se enmarca dentro de la visita al museo
POR LIBRE (visita NO guiada). El museo dispone
de un recorrido marcado en el suelo que facilita al
público infantil descubrir las diferentes salas. A los
más pequeños, se les facilita un cuadernillo con
indicaciones para que se diviertan visitando el museo.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Sólo niños (+3 años)

Cuándo En época de vendimia

Duración 2 horas

Idiomas Castellano

Coste 14€

BODEGAS VIVANCO
Ctra NA-232, Km 442, 26330 │ Briones (La Rioja) │ Rioja Alta 

reservas@vivancoculturadevino.es │ 941 322 323
www.vivancoculturadevino.es
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BODEGAS FINCAS DE AZABACHE
Calle el Peso, 3,  26559│ Aldeanueva de Ebro (La Rioja) │ Rioja Oriental

info@fincasdeazabache.com│ 941 163 039
www.fincasdeazabache.com

Hay un lugar en el corazón del valle protegido de
vientos fríos, muy soleado, donde crece el viñedo
desde antes de tener memoria. Un terruño especial y
afortunado, Aldeanueva de Ebro, un lugar único en
diversidad varietal, donde cada cepa encuentra un
lugar para crecer al ritmo que le ofrece la tierra. Y
donde la mano del hombre le ofrece cuidado,
dedicación y tiempo cada día.

Azabache, nuestro vino más reconocido, por fin tiene
su propia bodega, avanzada e innovadora. Un lugar
propio donde aprovechar toda nuestra experiencia y
tradición desde 1956 para elaborar vinos
contemporáneos. Un nuevo concepto de bodega para
un nuevo futuro. Fincas de Azabache fue inaugurada
en 2015 como bodega líder en tecnología enológica
para la elaboración de vinos de gama alta.

Zonas para niños

Cualquiera de los espacios de la bodega son amplios y
abiertos con capacidad de adaptación al público que
nos visite.

¿SABÍAS QUE…
...Fincas Azabache está situada en 

Aldeanueva de Ebro, conocido como el 
pueblo de las tres mentiras?

Ni es Aldea, ni es nueva, ni pasa el Ebro. 

En ella se elaboran las uvas seleccionadas de las 502
hectáreas de nuestras mejores fincas. Por eso la
llamamos Fincas de Azabache. Donde la edad, la
altitud y la variedad buscan el perfecto equilibrio,
porque la calidad de la materia prima destaca. Es
nuestro tributo a nuestra propia historia, con
tecnología muy avanzada.

OTROS SERVICIOS
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DESCUBRE LA ZONA DE RIOJA ORIENTAL-
FINCAS DE AZABACHE

Comenzando en un viñedo ecológico, donde los
niños y adultos se mueven libremente por el campo
sin ningún riesgo, conocemos el viñedo y sus secretos.
Después, nos desplazamos a la bodega, donde en unas
magníficas y modernas instalaciones, descubrimos la
forma de elaborar los vinos de Rioja.

Un espacio acogedor, tanto interior como exterior,
permite a adultos y niños disfrutar de una
degustación de vinos y mosto, mientras los pequeños
realizan diversos pasatiempos (pinturas, crucigramas,
sopa de letras,…)

Público Recomendado para niños a partir de 3 años 

Horario A las 11:00h

Duración Entre 1 hora y media y 2 horas 

Idiomas Castellano

Coste 15€ adultos y 3€ niños

BODEGAS FINCAS DE AZABACHE
Calle el Peso, 3,  26559│ Aldeanueva de Ebro (La Rioja) │ Rioja Oriental

info@fincasdeazabache.com│ 941 163 039
www.fincasdeazabache.com
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BODEGAS MARQUÉS DE REINOSA
Carr. Rincón de Soto-Zaragoza, S/N,  26560│ Autol (La Rioja) │ Rioja Oriental

turismo@marquesdereinosa.com│ 941 401 327
www.marquesdereinosa.com 

Bodegas Marqués de Reinosa fue fundada en 1956 en
el municipio riojano de Autol, retomando el testigo
de Joaquín Garralda (marino, senador, viticultor,
bodeguero) quien a finales del siglo XIX hizo de
prestigio los vinos de Autol.

Emblemático paisaje rico en ríos y montes; río
Cidacos, monte Yerga, Peña Isasa. Y también muy
variado, donde la viña convive con el olivo, la retama
y el tomillo. Donde los “Picuezos” vigilan desde su
altura de roca milenaria, los viñedos.

Las más de 300 familias de viticultores que
conforman la cooperativa “Bodegas Marqués de
Reinosa”, agrupan mil hectáreas de viñedo propio
amparadas por la Denominación de Origen Rioja.

Zonas para niños

Tenemos un tractor de corcho “Tractor del Marqués”
donde poder fotografiarse en familia. Además de una
sala de proyecciones y un rincón de los niños,
habilitado con libros infantiles, dibujos, pinturas y
juegos donde pueden entretenerse.

ADEMÁS…

• Niños de 0-4 años gratis excepto menú en 
restaurante.

¿SABÍAS QUE…
...nuestra bodega adquirió protagonismo, 

entre otras cosas, por ser de las primeras en 
España que exportaron sus vinos fuera de 

nuestras fronteras?

OTROS SERVICIOS
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VIÑA, CASA Y VINO

Contempla la viña en cada una de sus etapas, aprende
a diferenciar las variedades de uva en el campo y los
sistemas de conducción de la vid, mientras degustas
uno de sus vinos y los niños disfrutan de unas
piruletas de uva. Conoce la historia del Marqués y
disfruta de una experiencia única en la cata
comentada de sus mejores vinos, maridada con un
aperitivo de productos típicos de la zona. Los niños
catarán con mosto y disfrutarán de un aperitivo
propio para ellos, mientras dibujan, pintan y leen
cuentos.

WINE MUSHROOM FAMILY

Paseo por viñedos donde conoceremos el desarrollo
de la vid en cada una de sus etapas. Mientras, los
niños degustarán unas piruletas de uva y los padres se
tomarán un vino. Visita la Bodega para conocer el
proceso de elaboración mientras te sumerges en sus
aromas y catas sus vinos y mostos, acompañados de
un aperitivo de productos artesanales de la zona.
Comida en un restaurante de un menú “Fungi” para
los adultos y un menú especial para niños.

Visita al “Centro de interpretación del champiñón y
setas de La Rioja”, donde aprenderás a recolectar tu
champiñón o seta. Degustación de champiñones y
galletas con forma de setas.

VENDIMIA EN CASA DEL MARQUÉS

Paseo por los viñedos, donde los mayores catarán
vino en “porrón” como manda la tradición, mientras
los niños disfrutan de unas piruletas. Visitaremos las
tolvas de recepción de uva donde podremos ver la
descarga de los tractores, además de ver los procesos
de elaboración del vino. Cataremos unos vinos
acompañados de un aperitivo de productos típicos,
los niños catarán el mosto recién recogido y todos
descubrirán la historia del Marqués de Reinosa y la
leyenda de los “Picuezos”

Público Todos los públicos (a partir de 4 años)

Horario De Lunes a sábado a las 11:00h

Duración 2 horas 

Idiomas Castellano e inglés

Coste 15€ adultos y 3€ niños

Público Todos los públicos

Horario Cualquier fecha bajo petición

Coste

35€ adultos y 15€ niños
Niños menores de 4 gratis (excepto comida)

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público Todos los públicos

Horario Fines de semana de vendimia

Coste 15€ adultos y 3€ niños

BODEGAS MARQUÉS DE REINOSA
Carr. Rincón de Soto-Zaragoza, S/N,  26560│ Autol (La Rioja) │ Rioja Oriental

turismo@marquesdereinosa.com│ 941 401 327
www.marquesdereinosa.com 
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BODEGAS VINÍCOLA REAL
Carr. De Nalda, Km 9,  26120│ Albelda de Iregua (La Rioja) │ Rioja Oriental

enoturismo@vinicolareal.com│ 941 444 426
www.vinicolareal.com 

El corazón de Vinícola Real es un hábitat rupestre.
Más de 800 metros lineales de galerías subterráneas
excavadas en la montaña. Un laberinto húmedo de
penumbras y silencios para sentir el delicado paso del
tiempo y para entender su efecto en los grandes vinos
de guarda.

Nuestro compromiso: divulgar el legado cultural del
desaparecido Monasterio de San Martín de Albelda:
el Códice Albeldense o Vigilano (año
974). Colaborar con la preservación y el estudio del
Patrimonio Histórico de Albelda de Iregua.

Nuestros enoturistas se convierten en mecenas.

Zonas para niños
Nuestro comedor del calado, los viñedos y la finca 
“Los Frailes” donde se desarrollan buena parte de las 
experiencias en el viñedo.

ADEMÁS…

• Hacemos un menú infantil y las experiencias 
tienen un precio reducido para los niños.

¿SABÍAS QUE…
...el Códice Albeldense o Vigilano (año 974) 

que se expone en la bodega, es el registro más 
antiguo que la Humanidad conserva donde 

las nueve cifras —del 1 al 9— aparecen 
escritas con los caracteres que hoy seguimos 

escribiendo?

Salvar «Los Frailes», un edificio emblemático que
forma parte del patrimonio local y protege el
patrimonio medioambiental singular de la finca.

OTROS SERVICIOS
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VISITA Y COMIDA 200 MONGES

Visita a bodega y comida en nuestro comedor del
calado. Menús tanto para adultos como para niños.

YO, TIERRA. CATA DE PAISAJES

Catar varios vinos y cada uno en un paisaje diferente:
un castillo, un río, una ermita… Lugares donde
conectar con la tierra y dejar que los sentidos sientan.
Tomaremos un aperitivo bajo una arboleda de gran
valor medioambiental, para acabar con una comida
típica riojana servida en nuestro comedor del Calado.

Público

Todos los públicos 
Menú especial para niños de 2 a 12 años

Cuándo De lunes a domingo

Duración 4 horas

Idiomas Castellano e inglés

Coste 39-45€ adultos  y 15-20€ niños 

JORNADA DE VENDIMIA EN FAMILIA O 
CON LOS AMIGOS

Fieles al compromiso de preservar nuestro
patrimonio, implicamos a los viajeros en la
conservación de un edificio emblemático en la finca
de Las Viñuelas y compartimos con ellos nuestra
cultura: el trabajo de la viña, la vendimia y el pisado
de la uva.
Bajo una arboleda de gran valor ambiental
tomaremos un aperitivo riojano y comeremos en el
comedor del calado de la bodega, maridando los
mejores productos con nuestros vinos.

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público
Todos los públicos

Recomendado para niños a partir de 6 años 

Cuándo De mayo a septiembre

Coste
75€ adultos  (más de 12 años)

35€ niños  (de 6 a 12 años)

ACTIVIDAD DE TEMPORADA

Público
Todos los públicos

Recomendado para niños a partir de 6 años

Cuándo
Septiembre, octubre y primer fin de semana de 

noviembre

Coste
75€ adultos  (más de 12 años)

35€ niños  (de 6 a 12 años)
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Asistencia técnica:


